MENU DE LA SEMAINE

PLAT DU JOUR ) ) 17
ENTREE + PLAT + CAFE ou PLAT + DESSERT + CAFE 25
ENTREE + PLAT + DESSERT 31
ENTREES:

GASPACHO DE PASTEQUE, CROUTON A L’AlL, BALSAMIQUE ET HERBES FRAICHES
RILLETTE DE POISSON DU JOURS, OLIVE KALAMATA, SARRIETTE, CITRON JAUNE

PLATS: ,

NEW YORK ROLLS, PULLED PORK, POIVRON FUME ET MAYONNAISE SPICY, POMMES DE
TERRE GRENAILLES

POISSON DU JOUR BRAISE, LEGUMES DU SOLEIL, SAUCE CHIMICHURI

GNOCCHI DE POMME DE TERRE, PESTO ROSSO, RICCOTTA ET BASILIC

SUGGESTION: (HORS MENU)

OS A MOELLE A LA BRAISE, BEURRE AIL ET PERSIL 17
CECINA DE BOEUF DE GALICE 15
FAUX-FILET DE BOEUF, POMME DE TERRE GRENAILLE ET JUS DE VIANDE 30

LES FROMAGES:

SELECTION DE FROMAGES, par la Maison Cellerier 11
DEMI SAINT MARCELIN, par la Maison Cellerier 6
DESSERTS:

COOKIE AU CHOCOLAT NOIR, PRALINE NOISETTE, ET GLACE VANILLE DE BOURBON

PAVLOVA AUX AGRUMES, CREMEUX CLEMENTINE, GLACE CITRON BASILIC

PIECES D’EXCEPTION A PARTAGER

PRIX AU KILO
C@TE DE BOEUF HOLSTEIN FRANCAISE 45 JOURS ET JUS DE VIANDE 115
COTE DE BOEUF MONTBELIARDE FRANCAISE 30 JOURS ET JUS DE VIANDE 120
COTE DE BOEUF RUBIA GALLEGA ESPAGNOL 45 JOURS ET JUS DE VIANDE 150
T-BONE DE BOEUF HOLSTEIN FRANCAIS 45 JOURS ET JUS DE VIANDE 120
RIBS DE BOEUF FRANCAIS CONFIT 8H ET SAUCE BARBECUE 78
PECHE DU JOUR A LA BRAISE SELON ARRIVAGE

2 garnitures incluses/ 2 sides included

Prix en euros TTC - viandes origines UE - service et taxes comprises



