
 



POUR COMMENCER… 

HOUMOUS DE POIS CHICHE, GROSEILLES ET HERBES FRAICHES		 	 	 	 	 	 9 

PAN CON TOMATE, JAMBON IBERICO CEBO 30 MOIS D’AFFINAGE	 	 	 	 	 	 13 
	 	  

CECINA DE LEON IGP - BOEUF DE GALICE		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 15 

	 	 RILLETTE DE LIEU, OLIVE KALAMATA, SARIETTE ET PICKLES 	 	 	 	 	 	 	 12 
	 	  

	 	 TACOS DES CLONES		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 15 
	 	 PULLED PORK, PICKLES, AGRUMES, TOMATE, CHEDDAR AFFINÉ ET HERBES FRAÎCHES 

	 	 CEVICHE DE DAURADE AUX AGRUMES	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 16 
	 	 DAURADE ROYALE, CITRON VERT, GROSEILLE, HERBES FRAICHES ET LAIT DE COCO INFUSÉ AU PIMENT JALAPEÑOS 

OS À MOELLE À LA BRAISE, BEURRE AU POIVRE DE SICHUAN	 	 	 	 	 	 	 17 

	 	  
SPICY SHRIMP ROLLS	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 18 
3 BRIOCHES GARNIES, FARCE DE CREVETTE, CREAM CHEESE, PIMENT JALAPEÑOS, ÉCHALOTES ET HERBES FRAICHES	 	

	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  

Prix en euros TTC – Service compris - viande origine europe 



POUR CONTINUER… 

FILET DE TURBOT BRAISÉ, (250G)  JUS DE VIANDE ET PURÉE DE POMME DE TERRE	 	 	 	 30 

COTE DE COCHON AVEYRONNAIS (350G), JUS DE VIANDE ET PURÉE DE POMME DE TERRE	 	 	 30 

FAUX FILET DE BOEUF CHAROLAIS FRANÇAIS (300G), JUS DE VIANDE ET GRENAILLE	 	 	 30 

 FILET DE BOEUF ANGUS IRLANDAIS (250G), JUS DE VIANDE ET GRENAILLE		 	 	 	 35 

	  

À PARTAGER 

PRIX AU KILO / 25 MIN D’ATTENTE 

CÔTE DE BOEUF HOLSTEIN FRANCAISE 30 JOURS ET JUS DE BOEUF	                     115 

T-BONE DE BOEUF HOLSTEIN FRANCAIS 30 JOURS ET JUS DE BOEUF	 	 120 

CÔTE DE BOEUF CHAROLAISE FRANCAIS 30 JOURS ET JUS DE BOEUF	 	 130 

CÔTE DE BOEUF RUBIA GALLEGA ESPAGNE 30 JOURS ET JUS DE BOEUF	 	 155 

RIBS DE BŒUF CONFITS 8H ET SAUCE BARBECUE	 	 	 	 	 	  78	 	 	 	
		 	 	 	  

	 	 	 	 2 garnitures incluses/ 2 sides included 
 

PLAT ENFANT DISPONIBLE SUR DEMANDE 16€ 

LES GARNITURES	 (5€ en supplément)	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  

ÉCRASÉ DE POMMES DE TERRE 

POMMES DE TERRE GRENAILLE 

LÉGUMES GRILLÉS À LA BRAISE 

SALADE VERTE 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  

Prix en euros TTC – Service compris – viande origine Europe 



LES DESSERTS 

	 	 MILLEFEUILLE FRAISE ET VERVEINE		 	 	 	 	 	 	 	 	 10 

	 	 CRÈME BRULÉE INFUSÉ À LA CHARTREUSE VERTE	 	 	 	 	 	 	 10 

	 	 COOKIE CHOCOLAT NOIR ET NOISETTE, GLACE VANILLE DE BOURBON	 	 	 10 
	 	 	 	 	 	  

 

À PARTAGER 

BRIOCHE PERDUE, CARAMEL BEURRE SALÉ ET CHANTILLY 		 	 	 	 	  16 

SÉLECTION DE FROMAGES PAR LA MAISON CELLERIER	 	 	 	 	 	  18 

SAINT MARCELIN ENTIER PAR LA MAISON CELLERIER	 	 	 	 	 	  10 

 

Prix en euros TTC – Service compris


