
 



POUR COMMENCER 

CROMESQUI AU COMTÉ ET AU POIVRON ET MAYONAISE AUX HERBES	 	 	 	 	 	 	 9 
	 	 CROMESQUI WITH COMTÉ, PEPPER AND HERB MAYONAISE 

PITA FIRE PORK, EPAULE DE COCHON EFFILOCHÉ, SALSA CITRON CONFIT, TOMATE, PIMENT ET GINGEMBRE	 	 10 
	 	 PITA FIRE PORK, PULLED PORK SHOULDER, PRESERVED LEMON SALSA, TOMATO, CHILLI AND GINGER 

OS À MOELLE À LA BRAISE	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 17 
BRAISED MARROW BONE 

AUBERGINES BRAISÉES, ZAATAR, LABNEH MENTHE ET CITRON	 	 	 	 	 	 10 
BRAISED EGGPLANT, ZAATAR, LABNEH WITH FRESH HERBS AND SPRING ONIONS	  

TACOS DEL MAR, POISSON FRAIS, CITRON VERT, GRENADE, JALAPENOS, OIGNON ROUGE, AIL ET TOMATE	 	 15 
TACOS DEL MAR, FRESH FISH, LIME, POMEGRANATE, JALAPENOS, RED ONION, GARLIC AND TOMATO 

CECINA DE LEON IGP - BOEUF DE GALICE		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 13 
GALICIAN BEEF CECINA 

SÉLECTION DE CHARCUTERIE CORSE AFFINÉE PAR DUME CESARI	 	 	 	 	 	 	 15 
	 	 SELECTION OF CORSICAN CHARCUTERIE REFINED BY DUME CESARI 

Prix en euros TTC – Service compris - viande origine europe 



LES PLATS 

FAUX FILET DE BOEUF CHAROLAIS FRANÇAIS (300G), JUS DE VIANDE	 	 	 	 	 30 
BEEF KNUCKLE (300G) AND ITS JUICE 

BAVETTE DE BOEUF GALICE (300G), JUS DE VIANDE		 	 	 	 	 	 	 	 30 
FLANK STEAK GALICE (300G) AND ITS JUICE 

FILET DE TURBO BRAISÉ, JUS DE VIANDE, PURÉE DE POMME DE TERRE ET PICKLES 	 	 	 	 30	 	  
TURBOT FILET, MEET JUICE AND MASHED POTATOES 

CHEESE BURGER CHAROLAIS, POMME DE TERRE GRENAILLE ET JUS DE VIANDE	 	 	 	 22 
CHAROLAIS CHEESE BURGER AND ITS JUICE 

COEUR DE CÔTE DE COCHON, SAUCE GRIBICHE, PIMENT JALAPENOS ET PURÉE DE POMMES DE TERRE 	 23 
PORK CHOP HEART, GRIBICHE SAUCE, JALAPENOS AND MASHED POTATOES 

GNOCCHI DE POMME DE TERRE À LA TRUFFE	 	 	 	 	 	 	 	 	 25 
POTATO GNOCCHI WITH TRUFFLE CREAM 
	  

 
À PARTAGER 

PRIX AU KILO 

CÔTE DE BOEUF CHAROLAISE FRANÇAISE FRAICHE ET JUS DE BOEUF	 	  90 

CÔTE DE BOEUF BRUNE DES ALPES FRANÇAISE 20 JOURS ET JUS DE BOEUF	 105 

CÔTE DE BOEUF MONTBELIARDE FRANÇAISE 20 JOURS ET JUS DE BOEUF		 110 

CÔTE DE BOEUF NOIR BALTIQUE GOLD POLOGNE 30 JOURS ET JUS DE BOEUF	 135 

CÔTE DE BOEUF RUBIA GALLEGA DE GALICE 45 JOURS ET JUS DE BOEUF		 155 

T-BONE DE BOEUF HOLSTEIN FRANÇAIS 30 JOURS ET JUS DE BOEUF	 	 115 

RIBS DE BŒUF CONFITS 8H ET SAUCE BARBECUE	 	 	 	 	 	 78	 	 	 	
		 	 	 	  

ÉPAULE D’AGNEAU CONFITE 8H ET JUS DE VIANDE	 	 	 	 	 88 

	 	 	 	 PÊCHE DU JOUR À LA BRAISE, FRITES DE RIZ AU COMTÉ ET SAUCE VIERGE 	      PRIX AU KILO 

	 	 	 	 2 garnitures incluses/ 2 sides included 

PLAT ENFANT DISPONIBLE SUR DEMANDE 16€ 

LES GARNITURES	 (5€ en supplément)	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  

ÉCRASÉ DE POMMES DE TERRE 
Mashed potatoes 

POMMES DE TERRE GRENAILLE 
Baby potatoes 

LÉGUMES GRILLÉS À LA BRAISE 
Grilled vegetables 

SALADE VERTE 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  
Salade 

Prix en euros TTC – Service compris – viande origine Europe 



LES DESSERTS 

	 	 MOUSSE AU CHOCOLAT	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 10 
	 	 CHOCOLATE MOUSSE 

	 	 TARTELETTE TIRAMISU PISTACHE		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 10 
	 	 PISTACHIO TIRAMISU TARTLET 

 

À PARTAGER 

BRIOCHE PERDUE, CARAMEL BEURRE SALÉ ET CHANTILLY 		 	 	 	 	  16 
FRENCH BRIOCHE, SALTED BUTTER CARAMEL AND WHIPPED CREAM 

SÉLECTION DE FROMAGES PAR LA MAISON CELLERIER	 	 	 	 	 	  18 
CHEESE SELECTION BY LA MAISON CELLERIER 

SAINT MARCELIN ENTIER PAR LA MAISON CELLERIER	 	 	 	 	 	  10 
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