
ENTRÉES
Carpaccio de Saint Jacques IGP, 

citron vert et émulsion de champagne

Velouté de cèpes, 
oeuf parfait et crouton à l’ail

PLATS
Filet de boeuf Français cuit au feu de bois, 

purée de pomme de terre et
 jus de viande maison

SUPPLEMENT FOIE GRAS ROSSINI + 8€

Filet de turbo braisé, 
purée de pomme de terre et 

sauce chimichurri 

Potimarron braisé au miel, 
comté affiné AOP et girolles fraiche

DESSERTS
Entremet au chocolat noir 72%, 

praliné noisette

Pavlova aux fruits rouges
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55€


